Menus de la &u‘.{ﬂ"
Semaine du 6 au 10 Janvier 2025 G@Ut

T S S G

Haricots verts en EE Salade verte Betteraves Rillette de thon
salade

Steack Haché de Poulet en aiguillettes
Poisson pané boeuf au jus Crépe aux basquaise

(origine France) champignons (origine France)
Petits Pois Hoki meuniere Merlu basquaise

: Poélée de légumes
Gratin de choux px .
champétre Riz

fleurs s
Bleu tendre

Gouda Tomme blanche m Yaourt brassé s

myrtilles D

Fruit \ Compote pomme Galette de

Flan nappé caramel coing Fépiphanie

[ 1

EE] Issu de I'agriculture Plat végétarien a3
. biologique —

- %
e sodexo

Tout commence au quotidien

Noa et Papille



Menus de la Wﬂf"
Semaine du 13 au 17 Janvier 2025 GPUL

T S I G

Salade verte Salade de blé Céleri rémoulade Paté crodte-
cornichon
Achard de légumes

Roti de porc au jus

(origine France)

Coquillettes sauce Tarte au fromage

féves pcfstf) et Crispi fromager Spaghetltis
cantal rapé Bolognaise au thon

Purée de carottes Gratin de blettes

Yaourt aréme Emmental F4 Camembert m Yaourt nature
Fruit EEi Creme dessert Fruit Cake au chocolat
vanille
sl - Rl == sodexz

Tout commence au quotidien

Noa et Papille



Menus de la Wﬂf"
Semaine du 20 au 24 Janvier 2025 GPUL

T N S G

Carottes rapées CEufs durs  F Piémontaise de Salade verte
mayonnaise volaille

Escalope de porc au

Jus Gnocchis légumes Omelette Duo colin et saumon

cheddar mozarrella sauce citron
Stick mozarella

Carottes a la créme&! Purée de pomme de

Haricots beurre terre

Bleu doux Yaourt arébme
Brie m Fromage blanc
Créme dessert Fruit Flan patissier
chocolat Fruit EE

[ 1

m Issu de I'agriculture Plat végétarien -l

biologique e ¢
giq Py SOdeXO

Tout commence au quotidien

Noa et Papille



Menus de la Wﬂf"
Semaine du 27 au 31 Janvier 2025 GPUL

T S S G

Salade de lentilles EE Salade de pates Betteraves Potage de
o légumes
Pané fromager Poisson pané Quenelles sauce Aiguillettes de
aurore poulet au jus
(origine France)
Brocolis Pavé de merlu
Fondue de poireaux Choux fleurs 7
o Gratin pomme de
Buche mélange terre
Suisse fruits Edam
Yaourt fruits
Danette liégeoise Fruit EE mixés
vanille Tarte pommes

Fruit [

Issu de Fagriculture @ Plat végétarien P *
“  Dbiclogique e
? e sodexXo

Tout commence au quotidien

Noa et Papille



Menus de la &u‘.{ﬂ"
Semaine du 3 au 7 Février 2025 GPUL

T S I G

Céleri rémoulade Salade d’endives Salade verte Boulgour aux
légumes

Fricassée de porc Viande cassoulet Pavé de merlu sauce

(origine France) (origine France) citron Oeufs gratinés

Crispi fromager Poisson meuniére

Pommes dauphines | aux épinards

Haricots verts Haricots blancs a

la tomate
Yaourt nature EE

Tomme noire Carre Frais EE

Tomme blanche EE

Fruit Crépe de la
Fruit EB Compote pomme chandeleur
ananas
)
\Je)r'epifromag
L2 | moemenes (@) e &0 *
- ' T sodexo

Tout commence au quotidien

Noa et Papille



Menus de la &u‘.{ﬂ"
Semaine du 10 au 14 Février 2025 GPUL

T S S G

Haricots verts en [Z8| Salade verte Betteraves Carottes rapées
salade o
Poulet facon
Roti de porc au jus aiguillettes basquaise
Colin sauce basilic (origine France) Crépe aux (origine France)
) i champignons
Poisson pané Merlu basquaise

Bouquetiere de Gratin de choux

légumes fleurs . Poélée de légumes Riz
AB champétre
Bleu tendre Gouda Tomme blanche 44 Yaourt brassé¢
Creme dessert myrtilles
Eruit vanille Eclair chocolat Fruit
EE] Issu de l'agriculture Plat végétarien .

biologique Pl 0 = ¥k
™ e sodexo

Tout commence au quotidien

Noa et Papille



Menus de la

Semaine du 17 au 21 Février 2025

bueil ot
GPUL

T R I G

Salade verte

Coquillettes sauce
féves pesto et
cantal rapé

Yaourt arbme

[

Fruit  Ja

Noa et Papille

Salade de blé

Saucisse de
Strasbourg

(origine France)

Poisson meuniére

Purée de potiron
v

Emmental i}

Flan nappé caramel

Issu de l'agnculture
biologique

@ Plat végétarien

Céleri rémoulade

Porc sauté
(origine France)

Tarte au fromage

Gratin de blettes
Camembert EE]

Fruit

'
A -

LA D6 LA TOUN

Chou chinois en
salade

Spaghettis
Bolognaise au thon

Yaourt nature Eﬁ!

Cake au chocolat

*
sodexo

Tout commence au quotidien




